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RESTAURACJA & CATERING

GD 1594

Dania s'wie}teczno - Wigilijne

Szczupak faszerowany w galarecie — 15 z1/ porcja
Dorsz lub miruna po grecku - 15 71/ porcja
Filet z karpia w galarecie — 15 zl/ porcja
Filet z karpia po iydowsku —16 zl/ porcja
Lososiowy przysmak -9 z1/ porcja
Sledz marynowany w borowikach — 15 zl/ porcja
Sledz w buraczkach — 12 zl/ porcja
Sledz w $mietanie — 12 zl/ porcja
Sledz po quiersku — 1271/ porcja
Pasztet z kaczki z pistacjami, z zurawing 4og — 5 zl/ porcja
Karp w calosci w galarecie — ok. 120 zl

Pasztecik z domowego ciasta pélfrancuskiego -5 z1/1 szt.

Kapusniaczek z domowego ciasta potfrancuskiego— 5 zt/1 szt.

Krokiet z kapust% i grzybami — 8 zl/1 szt.

Barszcz z uszkami — 14 z1/ porcja
Zupa kremowa z borowikow z makaronem grandine — 17 zt/porcja

Golqbek s'wi%teczny Z sosem borowikowym -9 z/ 1 szt.

Pierogi ruskie — 1,50 z}/1 szt.
Pierogi z kapusta i grzybami — 1,80 zl/1 szt.
Pierogi z kurkami i serem ples’niowym — 1,80 zl/ 1 szt.

Kapusta z grochem i grzybami 100 g — 8 z1
Dorsz panierowany 100g — 15 z1/ porcja
Filet z karpia bez osci, panierowany 100g — 20 z1/ porcja

Uszka z grzybami Ikg — 120zt
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